[bookmark: _GoBack]（様式３）
提供食品の概要書
	店舗名
	
	現場責任者
	
	緊急連絡先
	住所
氏名
電話　　　　　　　　　　　　　担当者

	提供食品名
	食数
	事前仕込み
日時・場所
	現場での調理方法
	現場での保管方法
	現場での
調理人数
	仕入先

	（例）やきそば
	200
	11月22日 午後
○○調理室
	現場での調理なし
	プラスチック容器に入れ保温庫で保管
	現場での調理なし
	スーパー○○
○○青果店

	（例）焼つくね
	100
	仕込みなし
	炭火で加熱調理
	加工済の冷蔵商品をクーラーボックスで保管
	１名
	○○商店

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	


＊ すべての項目について、詳細に記入するようお願いします。


